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VARIEDAD
100% Palomino
CRIANZA

Lustau VORS (Very Old Rare Sherry)
Amontillado tiene su origen en la
bisqueda y seleccién que Manuel
Lozano, anterior endlogo de Lustay,
llevé a cabo entre las mds viejas soleras
de este vino que la compahia envejece
en sus bodegas de Jerez. Este vino
proviene de un soleraje de 8 botas.
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el vino, sus aromas y sensaciones.
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