P %g =

EST. 1896

LUSTAU

AMONTILLADO
BOTAINA

LUSTAU

Variedad

100% Palomino

Crianza

Este vino fiene su origen en una
histérica solera de 1918 de la casa
Domecq, que Llustau ha ido
perfeccionado desde 2008 hasta
convertiro en uno de los amontillados
mds singulares de la regién. La solera
actual estd compuesta solo por 15
botas y se realiza una Unica saca
anual limitada, con cada botella
numerada individualmente.

Notas de cata

Color topacio intenso y brillante. En
nariz se muestra complejo y expresivo,
con notas de especias, avellanas y piel
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