
J O S É  L U I S
G O N Z Á L E Z
O B R E G Ó N

F I N O
D E L  P U E R T O

Alcohol
15%

Densidad
0,985

pH
3,0

Acidez
Volátil
0,2

Acidez
Total
4,50

Azúcar
Residual

1

Vejez
Media
5 años

V A R I E D A D

100% Palomino

C R I A N Z A

La solera de este vino está formada 
por 143 botas y se encuentra en la 
bodega que José Luis González 
Obregón tiene en la ciudad costera 
de El Puerto de Santa María.

N O T A S  D E  C A T A

Aromas de levadura y bajamar en 
nariz, con notas yodadas. 
Recuerda a almendras, miga de 
pan y membrillo.  Seco y punzante 
en boca, con un final almendrado y 
persistente. 

S E R V I C I O

Servir a 7 – 9ºC. Ideal como un 
aperitivo, con jamón ibérico, 
encurtidos o conservas en salazón. 
Ideal con pescado fresco, ostras o 
pescados de roca.


