
V A R I E D A D

100% Palomino

C R I A N Z A

Lustau VORS (Very Old Rare Sherry) 
Oloroso tiene su origen en la 
búsqueda y selección que Manuel 
Lozano, anterior enólogo de Lustau, 
llevó a cabo entre las más viejas 
soleras de este vino que la 
compañía envejece en sus bodegas 
de Jerez. Este vino proviene de un 
soleraje de 9 botas.

N O T A S  D E  C A T A

De color oro viejo con reflejos 
verdosos. En nariz destacan 
aromas de nueces, naranja 
amarga, orejones, tofe y ciruelas. 
Intenso y poderoso, con 
reminiscencias de marrón glacé, 
nueces, maderas nobles, especias  
y notas ahumadas. Por su 
concentración recuerda a Brandy 
de Jerez.

S E R V I C I O

Servir a 13 – 14ºC. Servir en una 
copa de boca amplia.
Recomendamos disfrutarlo de 
forma pausada, apreciando cómo 
evoluciona el vino, sus aromas y 
sensaciones. 
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O L O R O S O

Alcohol
21,5%

Densidad
0,99

pH
3,1

Acidez
Volátil
0,84

Acidez
Total
8,94

Azúcar 
Residual

8

Vejez
Media

+30 años
Botellas
900


