
C R I A N Z A

Envejecido por 3 años en una 
selección de botas de roble 
americano que han contenido 
Amontillado.

P E R F I L  D E  J E R E Z

Los Amontillados se caracterizan 
por su color ambarino, con 
destellos dorados. En nariz 
destacan aromas de avellanas, 
ahumados y tostados. Secos y 
elegantes en el paladar, con un 
final largo y especiado.

N O T A S  D E  C A T A

De color ámbar intenso, con un 
elegante aroma de madera 
tostada. Notas a vainilla y 
mermelada amarga. Seco, suave y 
amable en boca, con un final largo 
y avellanado.

B R A N D Y  D E
J E R E Z

S O L E R A  
R E S E R V A

Alcohol
40%

Densidad
0,984

pH
4

Acidez
Volátil
0,2

Azúcar 
Residual
20
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