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Alcohol
18,5%

Densidad
0,997

pH
3,1

Acidez
Volátil
0,50

Acidez
Total
5,50

Azúcar 
Residual

39

Vejez
Media
8 años /4+4/

lus tau.es |  @Bodegaslus tau

V A R I E D A D

92% Palomino + 8% P. Ximénez

C R I A N Z A

Envejecido en botas de roble 
americano, en el sistema 
tradicional de Solera y Criaderas. 
en Jerez de la Frontera.  

N O T A S  D E  C A T A

Este es un Amontillado con un toque 
de dulzor que le aporta el Pedro 
Ximénez, bien equilibrado y que 
muestra un gran carácter. De color 
ámbar, con matices dorados. En 
nariz se aprecian notas a fruta 
madura, con toques de madera y 
pasas. Ligeramente dulce, posee un 
final largo y avellanado. 

S E R V I C I O

Servir a 12 – 13ºC. Ideal para 
acompañar las cocinas india y thai, 
quesos muy viejos, sopas, cremas 
de champiñones, alcachofas o foie. 


