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Notas de Cata
De color caoba muy oscuro con 
tonalidades yodadas.  En nariz 
predominan aromas terciarios, notas 
de melaza y  fruta muy madura con 
un punto balsámico. En boca sorprende 
por su frescor. Notas de caramelo 
tostado y madera dulce con un ligero 
amargor final. Su frescor le aporta una 
sensación de ligereza y dulzor muy 
atractivo.

Variedad
100 % Moscatel 

Saca
Marzo 2017
504 botellas

Crianza
3 botas que fueron apartadas del 
soleraje de Moscatel Emilín hace ya 
más de 25 años buscando un 
Moscatel Muy Viejo en el que las 
notas florales y cítricas clásicas de 
estos vinos evolucionaran.
Un vino que no ha tenido sacas desde 
el traslado de Lustau a las 
instalaciones en la calle Arcos en 
2004. Las mermas producidas 
durante estos 12 años se han repuesto 
con un Tonel de Moscatel Viejo.

Servicio
Servir a  10 – 12ºC con hojaldres, 
pastas y postres elaborados a base 
de frutas.
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6,75 273 +25 años0,573,21,091417% Vol.


