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LUSTAU

VARIEDAD
100% Palomino

CRIANZA

Envejecido bajo velo de flor en El
Puerto de Santa Maria.

La ubicacién de las bodegas de
Lustau en el centro de la ciudad
ofrece condiciones perfectas para
la crianza.

FORMATO
750cl. y 375cl.
NOTAS DE CATA

De color paijizo pélido. Aromas de
levadura  (miga de pan) vy
almendras tostadas sobre un fondo
marino, salino y yodado que
recuerda a bajamar. En boca es
fresco y punzante, apreciando de
nuevo las notas biolégicas de su
crianza.

SERVICIO

Servir a 7 = 9°C. Es un aperitivo
excelente para acompanar
aceitunas, frutos secos como
almendras, jamén ibérico, quesos,
embutidos y todo tipo de tapas.
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Alcohol

Densidad
15% 0,9845

Acidez Acidez
pH Volatil Total
3,0 0,20 4,50
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Azucar Vejez
Residual Media

5 anos



