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BASE
Amontillado y Pedro Ximénez

CRIANZA

Un perfecto ensamblaje de dos
vinos en el tradicional y genuino
sistema de Solera y Criaderas: Un
Amontillado, seco y con cardcter.
Un Pedro Ximénez, dulce, intenso y
aterciopelado.
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SERVICIO
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Servir en vaso ancho, con hielo y %
una piel de naranja. Perfecto IS E
acompaiante de todo tipo de tapas
y aperitivos. s
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Acidez Acidez Azicar
Alcohol Densidad pH Volatil Total Residual
15% 1,047 3,12 0,32 4 155
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