
V A R I E D A D

100% Palomino

C R I A N Z A

Este vino tiene su origen en la 
solera que en 1921 fundó Don 
Emilio Lustau en conmemoración a 
la visita a Jerez de Eugenia de 
Montijo, última emperatriz de 
Francia.

N O T A S  D E  C A T A

Un oloroso seco, profundo y 
complejo. De color oro viejo con 
reflejos verdosos. Intensos aromas 
de maderas nobles, barniz y frutos 
secos. Con un exquisito paladar de 
nueces, ciruelas pasas y cacao. Un 
vino de gran elegancia que refleja 
largos años de crianza en botas de 
roble.

S E R V I C I O

Servir a 13 – 14ºC. Acompaña a 
platos de caza, guisos y carnes 
rojas. También se puede ofrecer 
con tabla de  quesos.

V I N O S
S I N G U L A R E S

O L O R O S O
E M P E R A T R I Z
E U G E N I A

Alcohol
20%

Densidad
0,98

pH
3,1

Acidez
Volátil
0,80

Acidez
Total

6

Azúcar 
Residual

6

Vejez
Media
15 años
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